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coper+o €150

MENU DEGUSTAZIONE

Seaui il colore relativo al menu (i PiaH'i dei menu non si possono mischiare)
oPESCE oCARNE eoVEGETARIANO

Antipasto
Primo

Secondo
Dolce

CafFe Bianchi
(Bevande escluse)

€26

ANTIPAST]

Trancetti diridea bianca ai Proﬁumi del Mediterraneo,

su guazzetto di Pomodori e polvere di capperi (4)
€8

Crespella integrole Farcita con manzo offumicato,

melonzane rosolate e stracchino (,37)
€8

sformatino di zucchine e basilico,

crema di mozzarela di bufala e salsa di Pomoclor'i arrosto (37)
€7

‘La tonda destate’ (,4,7)

Focaccia rotonda a lunaa lievitazione con impasto dlle olive e pinoli
9 P P

petali di samonata aFfumicata, salsa di stracchino e Pomodor‘ir\i conkit

€12
Tagiere di afF-Fettati misti: ()

crudo stagionato, pancetto, salame, lardo ducale,

con Focaccine della casa

€9

Farinata all’onealiese
€6

>>>>> GIRA IL FOGLIO PER GLI ALTRI PIATTI <<<<<




acquo

PRIM|

Cavatelii saltati con ragu di pesce d'ACquadolce (14,6,7,12)
€9

Ghocchetti di patate spadellaﬁ con speck e zucchine (37.12)
€9

Mezzelune ripiehe di ricotta e gpinaci al burro e rosmarino (I,B,'ﬂ

€8

SECOND!

Fietto di trota samonata al Forno in panatura di Fiocchi di mais,
coh zucchine rosolate alla magaior‘ana (l,4-)

€10

Coscia di pollo disossata alla ligure con carote spadellaJre ()

€10

Par'miﬁiaha di melanzane in terracotta (1)

€9

DOLCI

Crema cotta al caffe con panna Fresca montata (1 7)

€5

Sorbetto artigianale ai Frutti di bosco

€5

Tor+ta mer*inga‘ra classica con +OPP“"€] a scelta tra

cioccolato, hocciolato, Pr'agola, cabfe o caramelo (1)

€5

Cagliata di panna al limone e granella di nocciole (7,8)

€5

Gelato al Frutto dela passione e crumble di biscotto di meligo (37
€5



