Pranzo di Pasgua
MENU' ADULTI
Trota samonhata marinata al lime, coffe e rum, su velutata di Pa+a+e ofFumicate

Crcspclla in+caralc Larcita con PanccHa, cipollc rosse e Rascherao,

con miele dacacia laiologico

Ravioli di aFfumicata Agritrutta e ricotta sanbiogese,

mantecati al burro Fusero e verza
Costolette d’agncllo 9ra+ina+c al forho, con Pa+a+c rosolate al rosmarino

Cremino ai tre cioccolati su salsa ai Iamponi e crostini di colomba

Caffe Bianchi
€30 a persona

MENU' PICCOLI OsSPITI
Ravioli del plin ripieni di carne, saltati al burro e salvia
Cotoletta di petto di pollo con patatine Fritte

Cremino ai tre cioccolati su salsa ai |amponi e crostini di colomba

€15 a persona

| meny sono da considerarsi con acqua e cafbfe inclusi, vini e bibite escluse.

acqua

InFo e prenotazioni

0174/686835 - acquadolccsanbiaaio@gmail.com


mailto:acquadolcesanbiagio@gmail.com

Pranzo di Pasgquetta
MENU' ADULTI
Petali di samonata marinata agli agrumi, su insalatina di verza

Strudel di cipolla rossa, mele e pinoli su salsa dlle Pr‘aaolc, scalogno e balsamic.o

Ghocchi di patate e o Fumicata Agritrutta,

saltati al fumetto di pesce e maggiorana
Filetto diridea bianca dlle erbette, con patate rosolate al rosmarino

Cremino ai tre cioccolati su salsa ai IamPoni e crostini di colomba

Caffe Bianchi
€30 a persona

MENU PICCOL.I OSPITI

Ravioli del plin ripieni di carne, saltati al burro e salvia
Cotoletta di petto di pollo con patatine Fritte

Cremino ai tre cioccolati su salsa ai Iamponi e crostini di colomba

€5 a persona

| menu sono da considerarsi con acqua e caffe inclusi, vini e bibite escluse.
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InFo e prenotazioni

0174/686835 - aC,quadolccsanbiaﬁio@gmail.com
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